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Cuisinière taque coup de
feu gaz -TOP-
G7/T7T
Fourneaux taque coup de feu

Descriptions
mm (L x P x H) 700 x 700(730) x 250/320
Poids Brut (kg) 68 kg
kcal/h (gaz) 7740
Volume (m³) 0.3 m3

Détails du produit

Plaque coup de feu, dimensions 670x585 mm (9 kW).
Réalisation en acier inox AISI 304, vérins réglables.
Top embouti (15/10 mm).
Cheminée arrière en acier inox AISI 304.

Plaque coup de feu en fonte (10 mm) avec anneau central amovible, chauffage gaz par un
brûleur positionné au centre de la chambre de combustion. Chambre de combustion isolée
thermiquement par de la laine de verre. Régulation par une vanne gaz, allumage par piézo-
électrique et sécurité par thermocouple, accessibilité frontale permettant une maintenance très
aisée.

Les +

Possibilité d'agencement dos à dos 700+700 "BACK to BACK" ou en combinaison avec la toute
nouvelle gamme OPTIMA 900 700+900. Top supérieure en acier inox AISI 304 d'une épaisseur de
15/10 ème, bord avant avec casse-goutte, plans emboutis et étanches, angles en coins internes
des cuves arrondis, composants de qualité " High Technology"...... Une finition irréprochable, le
soin du détail, un superbe Design et un alignement parfait et aisé des modules par jonction tête à
tête "HEAD to HEAD" .
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